
SCHLUMBERGER 
SPARKLING VERJUS & TEA
ALKOHOLFREI 0,0%

 HERKUNFT: Bad Vöslau, Niederösterreich
 BODEN: Rendsina, Untergrund Schotter 
 REBSORTEN: 100% Cabernet Sauvignon
 LESE: Handlese in Kisten mit 35 cm Schütthöhe
 AUSBEUTESATZ: max. 40�%
 VERARBEITUNG: Ganztraubenpressung, Kaltsedimentation, 
  keine Gärung
 ALKOHOL: 0,0% vol�
 ZUCKERGEHALT: 8,2 g / 100 ml - ohne Zuckerzusatz*

Hergestellt zu 100�% 
aus besten österreichi-
schen Trauben

Eigene Verarbeitung – 
kein Zukauf fertiger Weine

Österreichische Kellerei-
Tradition seit 1842 

SCHLUMBERGER. AUSTRIAN SPARKLING. SEIT 1842.

Jahrelange Zusammenar-
beit mit Partner-Winzern

Leichte Frische & 
lebendiger Charakter
zeichnen Schlumberger aus

TRAUBEN, NATUR & DER MENSCH.

Wir sehen Nachhaltigkeit als zentralen Bestandteil, um die Qualität 
unserer Trauben zu sichern und Ressourcen für kommende Genera-
tionen zu schützen. Dabei arbeiten wir nach hohen ökologischen und 
sozialen Standards, verzichten auf Herbizide und Pestizide und fördern 
die Biodiversität. Schonende Bodenbewirtschaftung stärkt die Reben 
und erhält ein gesundes Ökosystem. Erneuerbare Energie unterstützt 
unsere gesamte Produktion. Leichte Glasfl aschen, recycelbare Materi-
alien und Wiederverwertung reduzieren zusätzlich den ökologischen 
Fußabdruck. So entstehen außergewöhnliche Produkte im Einklang 
mit der Natur.

Jetzt Mitglied im Schlumberger Sparkling Club werden 
und wertvolle Prämien und Angebote sichern: gleich für 
iOS und Android downloaden!

JETZT MITGLIED WERDEN!
Jetzt Mitglied im Schlumberger Sparkling Club werden 
und wertvolle Prämien und Angebote sichern: gleich für 
iOS und Android downloaden!

JETZT MITGLIED WERDEN!

*enthält von Natur aus Zucker

VERKOSTNOTIZ.

  Mit dieser Komposition fange ich die unverfälschte Essenz der 
grünen Ernte ein. Die vibrierende Frische und Säure des Verjus 
verbindet sich harmonisch mit der eleganten Zartheit weißen 
Tees. Ein Glas purer Genuss, ganz ohne Alkohol.

 Aurore Jeudy, Kellermeisterin Schlumberger

Helles strohgelb mit zarter Perlage. In der Nase sowie am Gau-
men entfalten sich subtile Aromen von Marille. Die Mazerati-
on der weißen Teeblätter verleiht eine zarte, fruchtige Süße, die 
perfekt mit der Säure des Verjus harmoniert. Am Gaumen be-
lebende Frische, mit langem Abgang, subtil und nuanciert. 
Ideal als Aperitif, aber auch hervorragend zu grünem Spargel, 
Ceviche, Spaghetti Vongole, jungem Ziegenkäse, Rhabarber-Tarte und 
Birnen-Sorbet.


